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CE) Malvasia, Sauvignon Blancy
‘& Tempranillo blanco

Conjunto de vinedos de
Laguardia y pueblos cercanos.

@8‘;’:} Fermentacion en depodsitos de
acero inoxidable.

Cada variedad es elaborada por

@ separado. La fermentacion del
Sauvignon Blanc es detenida para
conseguir el azucar residual propio del
mosto para, con el coupage,
consigamos un vino con un perfecto
equilibrio entre azucar-acidez y un
resultado fresco.

MI=es Formatos disponibles:
750 ml. (Caja de 12 y 6 botellas)

Laguardia-Rioja Alavesa
info@bodegasjaviersanpedro.com



