VIUDA NEGRA
VENDIMIA TARDIA

C‘_E_,)j 100% Viura

L
? Laguardia.

@e/@ Procedente de aquella vina que nunca
4 terminaba de madurar hasta pasada la
vendimia..Todo tiene su propio
destino, y tras una exclusiva viticultura
para conseguir producir botrytis noble,

este vino vio la luz.

@ Se realiza un macerado pre-

fermentativo de |la uva durante 12
horas. Mas tarde, se hace un prensado
y se procede a la fermentacion en
barrica y posterior crianza.

FEI";:: Formatos disponibles:
(== 500 ml. (Caja de madera de 3 botellas)
1500ml. (Caja indiviudal de madera)

VIUDA NEGRA
‘ MIA TARDIA

Viura

RITOIA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA
VINO DE LAGUARDIA




